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EUROPAIN 2018: {EL PRINCIPAL SALON DE LA
PANADERIA-PASTELERIA SE REVOLUCIONA!

Acompafiante de todas las evoluciones del sector de la Panaderia y Pasteleria y
revelador de las novedades del oficio, Europain se reinventa en febrero de 2018 para
mayor beneficio de todos los profesionales del sector. Cualquiera que sea el formato
de su establecimiento y su volumen de produccién, los profesionales encontraran el
conjunto de las soluciones que necesitan, en una nueva division de sectores: Yo
Fabrico/Produzco — Yo Vendo — Yo Administro. Concentrado en 4 dias, Europain 2018
acoge nuevas animaciones y los concursos internacionales y nacionales que le han
dado su reputacién y su fuerza de inspiracién.

NUEVAS FECHAS — NUEVA SECTORIZACION — NUEVO CONTENIDO

Para acompanfiar las expectativas de los visitantes y los expositores, Europain se celebrara
durante 4 dias (del 3 al 6 de febrero de 2018) y reunira el conjunto de su oferta sobre los
48.000m2 del pabell6n 6 en el Parc des Expositions Paris-Nord Villepinte.

Europain innova con una nueva divisién de sectores concebida para acompafar mejor a los
visitantes profesionales, desde un punto de venta o de varios, a un amasadero 0 un centro
de produccion

YO FABRICO
YO PRODUZCO YO VENDO YO ADMINISTRO

Todos los equipos y las Todas las soluciones para
materias primas para fabricar vender y distribuir eficazmente
pan, bolleria y pasteleria, sus productos: disposicion

Las herramientas y los
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NUEVAS ANIMACIONES Y NUEVO CONTENIDO

Forum Europain : Este espacio ineludible en el centro del sal6on propondra 4 dias de
intercambios entre expertos y operadores, sobre las tematicas de actualidad de los
oficios del sector - bajo la forma de conferencias, entrevistas y mesas redondas, para los
profesionales y los responsables de proyecto franceses e internacionales.

*Faites du pain a Paris
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Boutique restaurant: Este espacio presentado por primera vez en 2016 serd una
verdadera panaderia restaurante operativo. Dotada de las ultimas tecnologias digitales,
completada por un espacio de restauracion ergondmica, acogera a los visitantes que
guieran explorar - y probar - todas las posibilidades de la restauracion panadera.

Lab’ du Boulanger (Laboratorio del Panadero): 4 dias de demostraciones non-stop
aseguradas en un amasadero ultramoderno por las mejores escuelas y grandes nombres de
la panaderia francesa e internacional que permitiran a los visitantes visualizar gestos
técnicos e ideas creativas. Visitas guiadas propuestas por primera vez hardn descubrir
en accion las ultimas novedades del amasadero del mafana.

Lab’ Intersuc: El espacio propondra 4 dias de demostraciones de pasteleria, chocolateria y
heladeria por los mejores de Francia, campeones de pasteleria, pasteleros boutique o
restaurantes.

CONCURSO EXCELENCIA E INSPIRACION

Masters de la Boulangerie, organizados por Lesaffre

Los mejores candidatos de la Copa Luis Lesaffre y de la Copa del Mundo de Panaderia van
a competir en individual para obtener el prestigioso titulo de MASTER BAKER. Los paises y
los nombres de los candidatos seran revelados el proximo mes de junio.

Mondial des Arts Sucrés, organizado por DGF

Durante 4 dias, 16 equipos constituidos por un jefe pastelero hombre y otro jefe pastelero
mujer confrontan la excelencia de sus talentos, en la carrera al titulo de Campeén/a del
mundo de las Artes Azucaradas.

Coupe de France des Ecoles, organizado por EKIP, patrocinado por ENGIE
Reagrupados en equipo mixto de 3 personas y en 2 categorias, "Esperanzas" y
"Excelencia", los candidatos tendran 6 horas para demostrar su maestria de la panaderia, la
bolleria y la pasteleria, y asi mostrar la destreza y las formaciones aprendidas en las
escuelas.

EUROPAIN 2016 EN CIFRAS

700 expositores y marcas - 65 000 visitantes profesionales - 48 000 m2 de exposicion -
140 paises

Europain, Salon internacional de la panaderia, pasteleria, heladeria, chocolateria y

confiteria es un evento global y completo que demuestra el savoir-faire francés y
=8]=le]=JN|\B 'as novedades internacionales en productos, equipos y servicios. El sal6n propone
BAKE IN a los profesionales, artesanos e industriales todas las soluciones para responder

a las necesidades y nuevos modos de consumo de la pasteleria-panaderia-
PARIS chocolateria-confiteria.

El salén acoge también los mayores concursos internacionales de la panaderia y

la pasteleria.

3 - 6 febrero 2018/ Paris-Nord Villepinte / Francia
www.europain.com - #Europain
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